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レーズン

シナモン

レモン汁

春巻きの皮

バター



つくり方

１. 冬瓜は皮をむき、種を取り除き、薄めのスライスにする

２. レーズンはザク切りにする

３. 鍋に冬瓜、砂糖、レモン汁を入れ煮る。

汁気がなくなったらレーズンとシナモンを加え火を止める。

４. 粗熱が取れたら、春巻きの皮であんを包むように巻く。

５. バターをひいたフライパンで焼き、完成！


