
098-901-8243

スムージー 約2ヶ月
（無償で提供）

※実証事業所は、1〜2社を予定。
   お申し込み多数の場合は、選考のうえ決定させていただきます

こちらから

ご応募ください

実施期間

ウェブサイトやSNS等でご紹介します

那覇市担当者等による視察の受け入れ

実施の様子をご視察いただきます

エシカルベジミール共創プロジェクト

野野菜菜をを、、野野菜菜をを、、野菜を、

なは市民活動支援事業「協働事業コース」

野菜をプラスすることで、

従業員の健康づくりをサポート

職場の健康改善

規格外野菜を活用し、

食のムダをなくす

フードロス削減

私たちは、食で2つの社会課題に取り組みます

県産の規格外野菜等を活用したメニューを開発し、

冷凍状態で事業所の皆様へお届けします。

いつもの食事に「野菜をプラス」する新しい選択を。

すするるだだけけ。。すするるだだけけ。。するだけ。ププララススププララススプラス
職場の健康改善とフードロス削減を、

おいしく、カンタンに。

スープ惣菜

無償でご提供すること

管理栄養士監修のオリジナルレシピ開発

栄養バランスに配慮した惣菜、スープ、
スムージーなどのメニューを開発します

メニューの定期提供
開発したメニューを冷凍で週1 回20食程度を
8週間にわたり定期的にお届けします

健康経営の取り組みについて助言
貴社の健康経営推進のきっかけとなるよう
健康経営に関する貴社の取組を助言します

事業所さまにお願いすること

保管用の冷凍庫のご準備(⾃社にて)

保管にかかる電気代等もご負担ください

導入前後のアンケートへのご回答

効果検証のためご協力ください

事業所名、取り組みの様子(写真)の掲載

info@switchlabo.jp主催・運営 一般社団法人 SWITCH Labo.

本事業は、那覇市のなは市民活動支援事業「協働事業コース」（助成金）を活⽤しています

お申し込み 募集期間：2026年9月1⽇（火）〜 9⽉14⽇（⽉）

提供予定メニュー例

いつもの食事にプラスして、                                                            を目安に摂取できるメニューを開発予定です。1食あたり野菜を約100g1食あたり野菜を約100g1食あたり野菜を約100g1食あたり野菜を約100g

実証事業所 1〜2社募集

＼健康経営
がはじめての事業所も大歓迎／


